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T E M P O R A D A  2 0 2 6

Cenas de Empresa
P R I M E R  P L A T O a elegir

Ensalada tropical con burrata y frutos secos

Milhojas de manzana caramelizada, mousse de foie, crema de queso con brotes tiernos y
tostaditas de pasas

Flor de alcachofa a la plancha con sal de jamón

Surtido de ibéricos y queso curado

Risotto de langostinos, calamarcitos y boletus

S E G U N D O  P L A T O a elegir

Bacalao al gratén de pistacho y cebolla crujiente

Dorada al orio de ajetes y setas

Brocheta de solomillo albardado con bacon

Confit de pato con frutos rojos

Carpaccio de buey con brotes tiernos, rúcula y parmesano

C O N  S U P L E M E N T O

Media paletilla de Ternasco de Aragón con patatas +10 €

Chuletón de ternera +15 €

Media perdiz escabechada al aroma de vinagre de Jerez +4 €

Entrecot a la parrilla +10 €

P O S T R E

Tarta de queso con frutos rojos

Tiramisú

Sorbete de limón al cava

Mosaico de frutas

Pera al vino tinto con helado de vainilla

PAN,  AGUA MINERAL ,  VINO TINTO D.O.  CALATAYUD,  CAFÉ

30 € I V A  I N C L U I D O

Combinado primeras marcas no premium 6 €  ·  Pan sin gluten 2,50 €

P a s e o  C o r t e s  d e  A ra g ó n  N º 5  ·  5 0 3 0 0  C A L ATAY U D

i n f o @ h o t e l f o r n o s c a l a t a y u d . c o m  ·  T l f n o .  9 7 6  8 8 7  8 8 0


