FORNOS %

HOTEL RESTAURANTE

TEMPORADA 2026

Cenas de Empresa

PRIMER PLATO aclegir

Ensalada tropical con burrata y frutos secos

Milhojas de manzana caramelizada, mousse de foie, crema de queso con brotes tiernos y
tostaditas de pasas

Flor de alcachofa a la plancha con sal de jamon
Surtido de ibéricos v queso curado
Risotto de langostinos, calamarcitos v boletus

SEGUNDO PLATO aclegir
Bacalao al gratén de pistacho v cebolla crujiente
Dorada al orio de ajetes v setas
Brocheta de solomillo albardado con hacon
Confit de pato con frutos rojos
Carpaccio de buey con brotes tiernos, ricula y parmesano

CON SUPLEMENTO

Media paletilla de Ternasco de Aragon con patatas +10 €

Chuleton de ternera +15 €

Media perdiz escabechada al aroma de vinagre de Ferez A

Entrecot a la parrilla +10 €
POSTRE

Tarta de queso con frutos rojos
Tiramisi
Sorbete de limon al cava
Mosaico de frutas
Pera al vino tinto con helado de vainilla

PAN, AGUA MINERAL, VINO TINTO D.O. CALATAYUD, CAFE

Combinado primeras marcas no premium 6 € - Pan sin gluten 2,50 €
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